
”WEST SIDE“ תפריט קיץ מסעדה

₪

18 בריוש, זיתים, איולי סחוג

18 פרנה, מטבוחה, טחינה הר ברכה

52 עלים של קיץ, אבטיח כבוש, שקדים קלויים, וויניגרט הדרים וכוסברה

55 עגבניות מגי, שום ירוק, לוביה, טחינה גולמית, דבש תמרים וצנוברים

64 סלט עוף ממזרח למערב, רוטב סאטה, אטריות אורז מטוגנות ושומשום שחור

68 קרפצ׳יו בקר קלאסי, שום קונפי, איולי חרדל בלסמי ורוקט

72 בריק טרטר טונה, חציל שחור, ביצה, איולי אריסה ולימון פרסי

74 קרפצ׳יו דג ים, שמן זייתי טאסוס, בצלי פנינה וזרעי עגבניה

65 ריזוטו תירס חם, פטריות צלויות, טוויל שומשום שחור

62 מז׳וז׳ין, צ׳רמלה, פלפל שושקה קלוי ומוחמץ

78 סיגר כבדים ושקדי עגל, עלים טריים, טחינה ואריסה

120 פילה סלמון, דלעת מזוגגת בטריאקי תפוזים ואריסה

158 פילה דג ים, רביולי עגבניות צלויות, במיה, צלפים, יין לבן ופטרוזיליה

118 חזה עוף, פריקי, טנזייה, ציר עוף ושזיפים

125 סינטה נברסקה 250 גרם, ציפס, איולי צ׳יפוטלה רוטב פלפלת

160 אנטריקוט נברסקה 300 גרם, ירוקים צלויים

175 פילה בקר, מח עצם, כרוב צלוי, ציר בקר וזרעי קימל

195 צלעות טלה, בייבי קישוא ממולא בטלה ובורגול, ציר טלה וצימוקים

55 )100 ג׳(אנטריקוט על העצם לפי משקל, צ׳יפס וירוקים צלויים

ליד הבשר

35 מח עצם

50 כבד אווז 60 גר׳



WEST SIDE Summer Menu

NIS

Brioche Served with mixed olives and skhug aioli  18

Frena Served with matbukha and Har Bracha tahini  18

Summer Leaf Salad With pickled watermelon, toasted almonds, citrus vinaigrette, and cilantro  52

Maggie Gourmet Tomatoes Served with green garlic, black-eyed peas, raw tahini, date honey, and pine nuts  55

«East Meets West» Chicken Salad With satay sauce, fried rice noodles, and black sesame seeds  64

Classic Beef Carpaccio Served with garlic confit, mustard aioli, balsamic vinegar, and arugula  68

Tuna Tartare Brik Served with black eggplant, egg, harissa aioli, and Persian lemon  72

Sea Fish Carpaccio Served with Thassos olive oil, pearl onions, and tomato seeds  74 

Hot Corn Risotto Served with roasted mushrooms and black sesame tuile  65 

Sardines M›joujine Served with chermoula and pickled roasted chushka pepper  62  

Sweetbread & Liver Cigar Served with fresh green leaves, tahini, and harissa  78

Salmon Fillet Served with pumpkin in an orange teriyaki and harissa glaze  120

Sea Fish Fillet Served with roasted tomato ravioli, okra, capers, white wine, and parsley  158

Chicken Breast Served with freekeh, tanjia, chicken broth, and plums  118

250g Nebraska Sirloin Served with French fries, chipotle aioli, and pepper sauce  125

300g Nebraska Entrecote Served with roasted vegetables  160 

Beef Fillet Served with bone marrow, sauerkraut, beef broth, and caraway seeds  175

Lamb Chops Served with baby zucchini stuffed with lamb and bulgur, lamb broth, and raisins  195

Entrecote on the Bone (by weight) Served with French fries and roasted vegetables 

NIS 55 
per 100 
grams

Additions for Meat Dishes:

Bone Marrow  35

60g Goose Liver  50


